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Пояснительная записка
В связи  с развитием социально-экономических отношений в России большое значение приобрело новое качество общего образования.

Оно преду​сматривает готовность и способность выпускников общеобразо​вательных школ нести личную ответственность, как за собствен​ное благополучие, так и за благополучие общества, проявлять инициативу, творчество, предприимчивость, ответственность. 

Значительные возможности для этого имеет школьный курс "Технология», включенный в инвариантную часть Федерального компонента базисного учебного плана общеобразовательных уч​реждений Российской Федерации в 1993 г.

Необходимость введения данного курса обусловлена тем, что технология — это преобразующая деятельность человека, на​правленная на удовлетворение нужд и потребностей людей. Она включает процессы, связанные с преобразованием вещества, энергии, информации, при этом оказывает влияние на природу и общество, создает новый рукотворный мир.

Результатом технологической деятельности являются про​дукты труда, соответствующие определенным характеристикам, заданным на стадии проектирования.

Особенность изучаемого курса состоит в том, что предполагается широкое использование метода проектов в сочетании с традиционными методами, способами и формами обучения. Под методом проектов понимается способ организации по​знавательно-трудовой деятельности учащихся, предусматриваю​щей определение потребностей людей, проектирование продук​та труда в соответствии с этими потребностями, изготовление из​делия или оказание услуги, оценка качества, определение реаль​ного спроса на рынке товаров и услуг.

Метод проектов позволяет школьникам в системе овла​деть организационно-практической деятельностью по всей проектно-технологической цепочке — от идеи до ее реализации в модели, изделии, услуге; интегрировать знания из разных областей; применять их на практике, получая при этом новые знания, идеи, создавая материальные ценности (письмо Мини​стерства образования РФ № 585/11-13 от 12.04.2000 г. Об ис​пользовании метода проектов в образовательной области «Технология»).

Программа предусматривает выполнение трех-четырех проектов в год. 

Изучение данного курса тесно связано с предметами естественно-математического цикла, в основу планирования положены деятельностный подход и прикладная направленность обучения технологии. 

Курс рекомендован учащимся 5 класса.

Данная программа построена в соответствии с требованиями Государственного образовательного стандарта по технологии.  За основу взята  Технология: 6-8 классы: Программа – М.: Вента-Граф, 2007, авторы Сасова И.А., Марченко А.В. 

Изучение технологии в школе направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

·  овладение общетрудовыми и специальными умениями, необ​ходимыми для поиска и использования технологической ин​формации, проектирования и создания продуктов труда, ве​дения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанно​го составления своих жизненных и профессиональных пла​нов, безопасных приемов труда;

·  развитие познавательных интересов, технического мышле​ния, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способ​ностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, це​леустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отно​шения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических  знаний и умений в самостоятельной практической деятельности. 

Основные задачи обучения

•  Ознакомление учащихся с ролью технологии в нашей жиз​ни, с деятельностью человека по преобразованию материа​лов, энергии,  информации, с влиянием технологических процессов на окружающую среду и здоровье людей.

•  Обучение исследованию потребностей людей и поиску пу​тей их удовлетворения.

•  Формирование общетрудовых знаний и умений по созданию потребительского продукта или услуги в условиях ограни​ченности ресурсов с учетом требований дизайна и возмож​ностей декоративно-прикладного творчества.

•  Ознакомление   с   особенностями   рыночной   экономики и предпринимательства, овладение умениями реализации изготовленной продукции.

•  Развитие творческой, активной, ответственной и предпри​имчивой личности, способной самостоятельно приобретать и интегрировать знания из различных областей для решения практических задач.

•  Подготовка выпускников к профессиональному самоопреде​лению и социальной адаптации.

В структуре изучаемой программы выделяются следующие основные разделы:

- вводное занятие

-технология в жизни человека и общества

-основы проектирования

- создание изделий из текстильных и поделочных материалов

-кулинария

-технология ведения домашнего хозяйства.

Программа предусматривает проведение комбинированных уроков, практических и лабораторных работ, выполнение проектов, проведение экскурсий.

Особое место в овладении данным курсом отводится самостоятельной работе по выполнению проектов под руководством учителя, упражнениям по освоению подготовки швейной машины к работе, практической работе, работе в бригадах. В ходе прохождения программы обучающиеся посещают урочные занятия, участвуют в коллективной работе, занимаются индивидуально. 
Контрольные требования сводятся к следующему:

-выполнению тестов по теоретическому материалу,

-выполнению образцов изделий, вышивки, вязания,
-выполнению чертежей,

-выполнению проектов с использованием презентаций,

-изготовлению изделий, приготовлению блюд.

Программа общим объемом 70 часов изучается в течение 35 учебных недель по 2 часа в неделю.
ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА
В результате обучения по курсу «Технология» учащиеся должны:

знать

1)  как определять потребности людей;

2)  какие знания, умения и навыки необходимо иметь для изго​товления конкретного изделия, удовлетворяющего опреде​ленную потребность;

3)  как планировать и реализовывать творческий проект;

уметь

1)  кратко формулировать задачу своей деятельности;

2)  отбирать и использовать информацию для своего проекта;

3)  определять перечень критериев, которым должно соответ​ствовать разрабатываемое изделие;

4)  оценивать идеи на основе выбранных критериев, наличия времени, оборудования, материалов, уровня знаний и уме​ний, необходимых для реализации выбранной идеи;

5)  выполнять упражнения для приобретения навыков изготовления изделий высокого качества;

6)  планировать изготовление изделий и изготовлять их;

7)  определять затраты на изготовление изделия, оценивать его качество, включая влияние на окружающую среду;

8)  испытывать изделие на практике;

9)  анализировать недостатки изготовленного изделия и опре​делять трудности, возникающие при его проектировании и изготовлении;

10)  формулировать и отстаивать свою точку зрения при защите проекта;

11)  определять  перечень  профессий,  необходимых для  про​мышленного изготовления конкретного изделия;

12)  использовать элементы маркетинга дли продвижения своего товара, разрабатывать. рекламу своего изделия.

В результате изучения раздела «Создание изделий из конструкцион​ных и поделочных материалов» ученик должен

знать/понимать

•   назначение различных швейных изделий; основные стили в одеж​де и современные направления моды; виды традиционных народ​ных промыслов;

уметь

•   выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых пояс​ных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом осо​бенностей фигуры; выполнять не менее один - два вида художественно​го оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и. поде​лочными материалами;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

•   изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособле​ний, приборов влажно-тепловой и художественной обработки из​делий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художест​венного оформления изделий.

В результате изучения раздела «Кулинария» ученик должен

знать/понимать

•   влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; са​нитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования совре​менной кухни; виды экологического загрязнения пищевых про​дуктов, влияющие на здоровье человека;

уметь

•   выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять до​брокачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

•   приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; кон​сервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних усло​виях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; вы​печки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

В результате изучения раздела «Технологии ведения дома» ученик должен

знать/понимать

•   характеристики основных функциональных зон в жилых помеще​ниях; виды ремонтно-отделочных работ; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера; назначение основных видов сов​ременной бытовой техники; санитарно-технические работы.

уметь

•   планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материа​лов, инструментов, оборудования и примерных затрат; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

•   выбора  рациональных  способов  и  средств  ухода  за  одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенических средств; примене​ния средств индивидуальной защиты и гигиены.
Учебно-тематический план по технологии  7 класс

	Разделы программы и темы
	Количество часов

	
	Всего
	Практические работы 
	Проектные работы (уроков)

	1. Вводное занятие
	1 час
	
	

	2. Технология в жизни человека и общества
	
	
	

	3. Основы проектирования
	3 час
	
	

	4. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	36 час
	29
	5

	4.1. Технология обработки ткани
	22 час
	4 ЛР

17 ПР


	2

	4.2. Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества
	14 час
	8 ПР
	3

	5. Кулинария
	18 час
	12 ПР
	2

	5.1. Технология обработки пищевых продуктов
	4 час
	
	

	5.2. Приготовление блюд. Сервировка стола. Правила поведения за столом.
	14 час
	12 ПР
	2

	6. Технология ведения домашнего хозяйства
	10 час
	2 ПР
	1

	6.1. Интерьер жилых помещений
	6 час
	
	

	6.2. Обычаи, традиции, правила поведения
	4 час
	2 ПР
	1

	1. Резервные часы
	2 час
	
	

	ИТОГО
	70 час
	41 ПР и ЛР
	8


Содержание программы
Вводное занятие- 1 час

Содержание и организация обучения технологии в текущем году. Организация труда на рабочем месте и в мастерской. Правила безопасного труда. Распределение общественных обязанностей между учениками. Ознакомление с основными разделами программ обучения. Выполнение комплексных проектов. Демонстрация проектов, выполненных учащимися 7 класса в предшествующие годы.

Основы проектирования -3 час


Разработка требований (критериев) для качественного выполнения конечного продукта проекта. Испытание и оценка изделия. Графики и диаграммы, эскизы и чертежи как способ отражения процесса изготовления изделия и результатов исследования. Защита проекта, способы презентации проекта

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов -36 часов

Проектирование и изготовление поясного швейного изделия.

Проектирование и изготовление декоративно-прикладных изделий из разных материалов и выполненных в разной технике.
Проектирование и изготовление поясного швейного изделия – 24 час
Например, проекты: юбка, брюки, жилет, шорты и др. 

Химические волокна – искусственные и синтетические. Свойства тканей из химических волокон.

Развитие моды. Виды поясных изделий. Разновидности юбок по силуэту (прямые, зауженные или расширенные книзу), по покрою (прямые, конические клиньевые). Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия. Особенности снятия мерок для изготовления юбки. Чтение чертежей. Прибавки, учитываемые при построении чертежа. Выбор прибавок в зависимости от вида и назначения изделия, силуэта, ткани. Форму; расчета для построения чертежа. Последовательность построения чертежа. Организация рабочего места при изготовлении швейных изделий.

Работа на швейной машине (машиноведение). Устранение неполадок в работе швейной машины, связанных с регулировкой натяжения верхней и нижней ниток.

Краткая формулировка задачи проекта по изготовлению по​ясного изделия (юбки). Выбор фасона юбки в соответствии с по​требностями пользователя. Изменение деталей чертежа изделия в соответствии с выбранным фасоном (моделирование). Выбор ткани для изготовления изделия. Расчет ткани на изделие. Дека​тирование ткани. Подготовка к раскрою. Раскладка выкройки па ткани. Раскрой ткани и подготовка деталей кроя к обработке. Об​работка и соединение деталей кроя поясного изделия. Техноло​гическая последовательность изготовления юбки. Изготовление поясного изделия в соответствии с запросом потребителя. Про​ведение примерки. Приемы влажно-тепловой обработки. Прави​ла безопасного труда. Возможные дефекты поясных изделий и способы их устранения. Самооценка учащимся выполнения проекта. Оценка изделия потребителем.

Технология традиционных видов рукоделия  и декоративно - прикладного творчества – 14 часов

Например, проекты: подарочные изделия с вышивкой: изделия из соломки, бересты, сухоцветов; панно с аппликацией; декоративные сувениры и др.

Декоративно-прикладное творчество, его виды. Местные художественные промыслы. Народные традиции и культура в изготовлении декоративно-прикладных изделий.
Назначение декоративно-прикладных изделий. Изделия из соломки, лозы, сухих цве​тов и т. п. Создание флористических картин. Русская вышивка. Вязание крючком и на спицах. Дизайн-анализ вязаных изделий. Способы и виды вязания крючком (рельефное, плотное, ажур​ное, филейное и др.). Материалы, инструменты и принадлежности для вязания. Технология выполнения исходных элементов (воздушной петли, цепочки, столбиков с накидом и без накида, прочных столбиков). Правила составления и чтения схем узоров. Условные обозначения. Технология вязания овала, круга и изде​лий на их основе. Правила безопасной работы.

Определение потребности в декоративно-прикладном изде​лии. Формулировка задачи проекта. Разработка идей. Выбор идеи, в наибольшей степени соответствующей запросу потреби​теля, наличию материалов, знаний и умений для выполнения проекта. Планирование проекта. Изготовление декоративно-прикладного изделия в соответствии с потребностью пользовате​ля. Самооценка учащимся выполнения проекта. Оценка изделия пользователем.
Проектирование и приготовление блюд из вареного и жа​реного мяса, изделий из пресного теста, сладких блюд. Заготовка продуктов впрок – 16 часов
Например, проекты: праздничный обед; любимое изделие из теста; способы снижения экологических загрязнений пищевых продуктов; экономическая оценка обеда дома и в столовой; сервировка стола в русских традициях и др.

Выявление пожеланий участников обеда к меню или исследование их вкусов. Формулировка задачи проекта. Выбор лучшей идеи приготовления обеда. План работы по приготовлению обеда. Организация рабочего места. Приготовление закусок, супов вторых блюд и десерта. Последовательность приготовления обеда. Ознакомление со значением мяса и мясных продуктов в питании человека. Блюда из вареного и жареного мяса. Разработка требований к блюдам из мяса. Правила хранения мяса, мясных продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд. Определение добро качественности мяса и мясных продуктов по внешним признакам. 

Освоение способов выполнения механиче​ской и тепловой обработки мяса и мясных продуктов, последова​тельности приготовления блюд из них. Определение влияния способов обработки на пищевую ценность готовых блюд. Приго​товление блюд и определение их готовности. Знакомство с вида​ми экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющими на здоровье человека. Оказание первой помощи при пищевых от​равлениях и ожогах. Санитарно-гигиенические правила и усло​вия безопасного труда. Сервировка стола к обеду с учетом нацио​нальных традиций. Правила подачи приготовленных блюд. Оценка выполнения проекта. Анализ допущенных отклонений.

Значение хлебобулочных изделий в питании человека. Ме​ханическая обработка муки. Способы и последовательность при​готовления теста и изделий из него.

Значение консервирования как способа длительного храпе​ния пищевых продуктов и его экономической целесообразности. Требования к сырью для консервирования. Санитарно-гигиени​ческие требования и правила безопасного труда при консервиро​вании. Подготовка посуды и продуктов для консервирования. Приготовление консервов в домашних условиях. Подготовка плодов и ягод к получению соков. Приготовление варенья. Усло​вия сохранения витаминов при механической и тепловой обра​ботке ягод, фруктов и овощей. Экономное использование продук​тов. Хранение сушеных плодов и ягод. Профилактика пищевых отравлений. Оценка материальных затрат.

Технология ведения домашнего хозяйства 
Интерьер жилых помещений – 4 часа
Зависимость оформления интерьера помещений от особен​ностей семьи: ее состава, возраста детей, рода занятий родите​лей, художественных предпочтений членов семьи. Связь интерь​ера дома с работоспособностью и здоровьем членов семьи. Сани​тарно-гигиенические и эстетические требования к интерьеру жи​лых помещений. Функции различных помещений. Их эстетические, гигиенические, композиционные особен​ности. Правила выбора рациональных способов и средств ухода  за помещением, одеждой, обувью.
Обычаи, традиции, правила поведения
Традиционные для данной местности формы организации рабочего места для выполнения санитарно-технических работ. Планирование санитарно-технических работ, подбор и использо​вание материалов, инструментов, приспособлений в зависимо​сти от обычаев конкретной местности.
Экономика домашнего хозяйства. Бюджет семьи – 6 часов
Например, проекты: экономика домашнего хозяйства; бюд​жет семьи; способы экономии ресурсов семьи; выбор способа со​вершения покупок и др.
Цели и значение домашней экономики. Правила ведения до​машнего хозяйства, основные виды бытовых домашних работ. Распределение обязанностей в семье. Назначение основных ви​дов современной бытовой техники.
Прожиточный минимум и потребительская корзина. По​требность в планировании бюджета семьи. Составление семейно​го бюджета, источники его доходной и расходной частей. Посто​янные и переменные расходы. Непредвиденные расходы. Рацио​нальное планирование расходов на основе актуальных потребно​стей семьи. Ориентация на рынке товаров и услуг: анализ потре​бительских качеств товара, выбор способа совершения покупки. Права потребителя и их защита.
Роль членов семьи в формировании семенного бюджета. Лич​ный бюджет школьника. Анализ полученных результатов по разра​ботке выполняемого проекта. Самооценка учащимся проекта.
Резервные часы – 2 часа
Календарно-тематическое планирование

7 класс
	№ п/п
	Название 
раздела 
программы
	 
	Тема урока
	Количество часов

	Вводное занятие.

	1-2
	509
5.09
	
	Организация рабочего места.

Первичный инструктаж по технике безопасности на рабочем месте


	1

1

	Кулинария. Технология обработки пищевых продуктов. (14 ч.)



	3-4


	12.09
12.09


	
	Инструктаж по технике безопасности при кулинарных работах.

Биологическое значение пищи и её химический состав.
	1
1

	5-6
	19.09
19.09
	
	Технология обработки пищевых продуктов.

Определение доброкачественности продуктов по внешним признакам.


	1
1

	7-8           
	26.09
26.09
	
	План работы по приготовлению обеда.

Приготовление закусок, супов, вторых блюд, десерта.
	1
1

	9-10
	3.10
3.10
	
	Значение мяса и мясных продуктов в питании человека.

Блюдо из вареного и жареного мяса.
	1
1

	11-12
	10.10

10.10
	
	Значение хлебобулочных изделий в питании человека.

Приготовление теста и изделий из него.
	1

1

	13-14
	17.10
17.10
	
	Значение консервирования как способа длительного хранения пищевых продуктов.

Приготовления варенья.
	1

1

	15-16
	24.10
24.10
	
	Сервировка стола к обеду.

Правила поведения за столом.
	1

1

	
	Технология обработки ткани.(28ч.)



	17-18
	7.11
7.11
	
	Химические волокна - искусственные и синтетические.

Свойства тканей из химических волокон.
	1
1

	19-20
	14.11
14.11
	
	Развитие моды. Силуэт и стиль в 

одежде.

Требования, предъявляемые к одежде. Виды и характеристика поясных изделий.
	1
1

	21-22
	21.11
21.11
	
	Мерки, необходимые для конструирования поясного изделия.

Формулы расчета для построения чертежа.
	1
1

	23-24
	28.11
28.11
	
	Последовательность построения чертежа в масштабе 1: 4.

Моделирование изделия.
	1
1

	25-26
	5.12
5.12
	.
	Правила безопасной работы на швейной машине и утюге.

Работа на швейной машине
	1
1

	27-28
	12.12
12.12
	
	Устранение неполадок в работе швейной машины, связанные с регулировкой натяжения верхней и нижней ниток.
	1
1

	29-30
	19.12
19.12
	
	Подготовка ткани к раскрою.

Раскрой изделия.
	1
1

	31-32
	26.12
26.12
	
	Подготовка изделия к примерке.

Проведение примерки. Выявление и устранение дефектов.
	1
1

	33-34
	16.01
16.01
	
	Стачивание деталей кроя.

Обработка вытачек, боковых срезов.
	1
1

	35-36
	23.01,23.01
	
	Обработка застежки в боковом шве юбки тесьмой- молнией.
	2

	37-38
	30.01
30.01
	
	Раскрой и  обработка пояса.

Раскрой и обработка обтачки
	1
1

	39-40
	6.02
6.02
	
	Соединение пояса с верхним срезом юбки.

Соединение обтачки с верхним срезом юбки.
	1
1

	41-42
	13.02,13.02
	
	Обработка нижнего среза изделия.
	2

	43-44
	20.02
20.02
	
	Обработка петли и пришивание пуговицы.

Окончательная отделка изделия.
	1
1

	
	Технология традиционных видов рукоделия и декоративно-прикладного творчества.(10ч.)

	45-46
	27.02
27.02
	
	Декоративно-прикладное творчество, его виды.

Назначение декоративно-прикладных изделий.
	1
1



	47-48
	6.03,6.03
	
	Вязание крючком. Материалы, инструменты и приспособления.
	2

	49-50
	13.03
13.03
	
	Правила безопасной работы.

Технология выполнения исходных элементов.
	1
1

	51-52
	20.03
20.03
	
	Правила составления и чтения схем узоров.

Условные обозначения.
	1
1

	53-54
	3.04
3.04
	
	Технология вязания круга.

Технология вязания квадрата.
	1
1

	
	Основы проектирования.

(2ч.)

	55-56

57-58

	10.04
10.04

17.04

17.04


	Разработка требований для выполнения проекта.

Эскизы, чертежи, назначение и изготовление изделия.

Защита проекта.
	
	1
1

2

	Интерьер жилых помещений.(4ч.)

.

	59-60
	24.04,24.04
	
	Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи
	2

	61-62
	2.05
2.05
	
	Функции различных помещений в квартире.

Средства ухода за помещением, одеждой, обувью.
	1

1

	Обычаи, традиции, правила поведения. (2ч).

	63-64
	8.05
8.05
	
	Традиционные для данной местности формы организации рабочего места для выполнения санитарно- технических работ.
	2

	Экономика домашнего хозяйства.

Бюджет семьи.

(4ч).

	65-66
	15.05
15.05
	
	Цели и значение домашней экономики.

Составление семейного бюджета.
	1

1



	67-68
	22.05
22.05
	
	Роль членов семьи в формировании семейного бюджета.

Личный бюджет школьника.


	1

1

	69,

70
	29.05
29.05
	
	Резервные часы
	2


УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН ПО ТЕХНОЛОГИИ  8 КЛАСС
	Разделы программы и темы
	Количество часов

	
	Всего
	Практические работы
	Проектные работы
	Формы контроля

	1. Вводное занятие
	1 час
	
	
	

	2. Основы проектирования
	1 час
	
	1
	

	3. Технология ведения домашнего хозяйства
	12 час
	
	
	

	3.1. Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации
	6 час
	
	
	

	3.2. Технология ремонта и отделки жилых помещений.
	6 час
	П.Р. - 1
	
	Практическая работа



	4. Электротехнические работы
	8 час
	
	
	

	5.Соврменное производство и профессиональное образование.
	12 час
	
	
	

	5.1 Сферы современного производства и их составляющие
	4 час
	
	
	

	5.2 Основы предпринимательства
	6 час
	
	
	

	5.3 Пути получения профессионального образования
	2 час
	
	
	

	7. Резервный час
	1 час
	
	
	

	ИТОГО
	35 часов
	П.Р. – 36, 

ЛПР - 4


	3
	


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА ПО ТЕХНОЛОГИИ  8 КЛАСС
Вводное занятие (1 час)
Содержание и организация обучения технологии в текущем году. Основные разделы и темы, по которым учащиеся будут вы​полнять проекты: электротехнические работы, технология веде​ния домашнего хозяйства, современное производство и профес​сиональное образование. Формы презентации проектов.

Основы проектирования (1 час)
Обсуждение основ проектирования (можно начать на ввод​ном уроке и продолжить на следующем занятии). Дизайн. Связь дизайна и технологии. Дизайн-подход при выполнении проектов. Современное понятие дизайна. Дизайн как результат серии решений. Дизайн-анализ изделия. Дизайн и качество. Техник; изображения объектов.

Технология введения домашнего хозяйства (12 часов) 
Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации

Проектирование и выполнение некоторых видов ре​монтных работ в квартире

Например, проекты: замена смесителя; ремонт смесителя, крана; подтекание крана, душа, устранение этой неисправно​сти и др.

Санитарно-технические работы, связанные с устройством водоснабжения и канализации. Понятие о санитарно-водопроводной сети. Водозаборная арматура: краны, поплавковые клапа​ны, смесители. Водопроводные краны. Краны, применяемые на внутренних водопроводах. Конструкции вентильных кранов и принцип их работы. Причины подтекания кранов. Ремонт крана.

Общее понятие о канализационной системе в квартире. Уст​ройство сливного бачка и принцип его работы. Конструкция си​фонов. Неисправности в работе сифона и их устранение. Замена уплотнительных прокладок в кране или вентиле. Правила безо​пасной работы.

Электротехнические работы   8 ч

Например, проекты: охранное устройство на основе электромагнитного реле, транзистора и светодиода, транзистора и реле со звуковой и световой сигнализацией; светомузыка для дискотеки; телевизионная антенна для приема программ дециметрового диапазона (для дома или школы) и др.

Области применения электрической энергии. Правила безопасной работы с электрооборудованием. Электрическая цепь: источник, потребитель, элементы управления (выключатель, кнопка, виды переключателей, их обозначение на электрических с мах). Источники тока: гальванические элементы (батарейки), генератор постоянного тока. Потребитель: лампа накаливания, устройство, условное обозначение на электрических схемах.

Последовательное, параллельное и смешанное соединен потребителей в электрической цепи. Составление электрических схем.

Использование электроэнергии для освещения, работы бытовых приборов, для обработки информации и т. д. Общие характеристики бытовых потребителей электроэнергии. Электрона​гревательные приборы: электроплиты, утюги, водонагреватели и др. Электрифицированные инструменты.

Назначение, принцип действия, конструкция электромаг​нитных реле. Условное обозначение. Использование электромаг​нитных реле в пусковой и защитной аппаратуре.

Знакомство с профессиями, связанными с электротехниче​скими работами и электронными технологиями.

Элементная база радиоэлектроники. Телеграфная, телефон​ная, радио- и оптическая связь. Экологические проблемы. Защи​та от излучений.

Простейшие аналоговые автоматы в быту и на производстве.

Испытание изготовленного устройства. Самооценка уча​щимся реализации проекта. Оценка изделия потребителем.

Современное производство и профессиональное образование   12 ч]
Сферы современного производства и их составляющие

8 класс [4 ч]
Ознакомление с различными видами предприятий, преду​смотренными Гражданским кодексом Российской Федерации. Классификация предприятий по формам собственности (государ​ственный, частный или смешанный сектор собственности). Госу​дарственные и муниципальные унитарные предприятия. Хозяйст​вующие товарищества и общества. Некоммерческие организации. Порядок оформления предприятия. Бизнес-план, основные ис​точники информации для его составления. Производственный план. Производительность труда и способы ее повышения. Себе​стоимость продукции. Материальные затраты. Оплата труда. Налоги. Отчисления на социальные нужды. Прочие затраты.

Основы предпринимательства

8 класс 6 ч]
Понятие рынка как системы отношений добровольного об​мена между покупателем и продавцом. Понятие предпринима​тельства. Роль предпринимательства в рыночной экономике. Ос​новные сферы предпринимательской деятельности: производст​во товаров и услуг, коммерция (торговля), финансы, посредниче​ство, страхование. Физические и юридические лица. Правовое обеспечение предпринимательства. Государственная поддержка предпринимательства.

Понятие менеджмента и маркетинга в предпринимательст​ве. Этика и психология предпринимательства. Основные риски в предпринимательстве.

Реклама. Имидж и фирменный стиль. 

 Пути получения профессионального образования

8 класс [2 ч]
Ознакомление со сферами профессиональной деятельности человека: «человек — человек», «человек — техника», «человек — природа», «человек — знаковая система», «человек — художест​венный образ». Проектирование профессионального плана и его коррекция с учетом интересов, склонностей, способностей уча​щихся, требований, предъявляемых к человеку профессией и рынком труда. Здоровье и выбор пути профессионального об​разования.
9 класс
Выполнение комплексных проектов за счет времени, отве​денного в Базисном учебном плане на компонент образователь​ного учреждения. Ориентация проектов на выбор сферы профес​сиональной деятельности.
КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 8 КЛАСС
	№
	Ориентировочная дата
	Тема
	Количество часов

	
	По плану
	По факту
	
	

	1
	6.09
	
	Вводное занятие. 
	1

	2
	13.09
	
	Основы проектирования
	1

	Технология ведения домашнего хозяйства 12 часов

	3
	20.09


	
	Общие сведения о системах водоснабжения
	1

	4
	27.09


	
	Эксплуатация и простейший ремонт систем водоснабжения и канализации.


	1

	5,6
	4.10

11.10
	
	Проект «Замена смесителя»
	2

	7,8
	18.10

25.10
	
	Проект «Ремонт смесителя».


	2

	9
	8.11
	
	Технология ремонта и отделки жилых помещений.
	1

	10
	15.11
	
	Малярные работы.
	1

	11
	22.11
	
	Обойные работы
	1

	12
	29.11
	
	Ремонт окон и дверей
	1

	1314
	6.12
13.12
	
	Проект «Ремонт комнаты»
	2

	Электротехнические работы   8 ч



	15
	20.12
	
	Электричество в нашей жизни.
	1

	16
	27.12
	
	Потребители электроэнергии.
	1

	17
	17.01
	
	Электрические цепи. Квартирная электропроводка.
	1

	18
	24.01
	
	Приёмы соединения проводов.
	1



	19
	31.01
	
	Простейшие электроизмерительные приборы.
	1

	20
	7.02
	
	Электромагниты и их применение.
	1

	21

22
	14.02
21.02
	
	Проект «модель охранного устройства на электромагнитном реле.
	2

	Современное производство и профессиональное самоопределение (12 часов)

	23

24
	28.02
7.02
	
	Сферы современного производства и их составляющие.
	2

	25
	14.03
	
	Виды и формы организации предприятий.
	1

	26
	21.03
	
	Организационно-правовые формы организаций.
	1

	27
	4.04
	
	Экономика и организация производства.
	1

	28
	11.04
	
	Основы предпринимательства.
	1

	29

30
	18.04
25.04
	
	Проект «Собственное дело»
	2

	31
	2.05
	
	Пути получения профессионального образования.
	1

	32

33
	10.05
16.05
	
	Проект «моя профессиональная карьера».
	2

	34
	23.05
	
	Выбор пути получения профессионального образования.
	1

	35
	30.05
	
	Резервный час.
	     1
	
	
	
	


Список литературы для учителей:
1. Сасова, И. А. Технология: 5-8 классы: программа / И. А. Сасова, А. В. Марченко. - М: Вентана-Граф, 2007.

2. Павлова, М- Б. Технология. 5-9 классы. Метод проектов в технологическом образовании школьников: пособие для учителя / М. Б. Павлова, Дж. Питт, М. И. Гуревич, И. А. Сасова. - М.: Вентана-Граф, 2000.
3. Марченко, А. В. Сборник нормативно-методических материалов по технологии / А. В. Мар​ченко, И. А. Сасова, М. И. Гуревич; под  ред. И. А. Сасовой. - М.: Вентана-Граф, 2004.

4. Гуревич, М. И. Технология. 5 класс: сб. проектов: пособие для учителя / М. И. Гуревич, М. Б. Павлова, Дж. Питт, И. А. Сасова. - М.: Вентана-Граф, 2004.
5. Павлова, М. Б. Технология. 6 класс. Метод проектов в технологическом образовании школьников / М. Б. Павлова, Дж. Питт, М. И. Гуревич, И. А. Сасова. - М.: Вентана-Граф, 2004.

6. Павлова, М. Б. Дизайн-подход как основа обучения / М. Б. Павлова, Дж. Питт. - Н. Новго​род: НГЦ, 2000.

7. Сасова, И. А. Экономическое воспитание школьников в процессе трудовой подготовки /И. А. Сасова, А. Ф. Аменд. - М., 1988.

Список литературы для учащихся:

1. Леонтьев, А. В. Технология: учеб. пособие для уч-ся 7 кл. ОУ / А. В. Леонтьев, В. С. Ка​пустин, И. А. Сасова; под  ред. И. А. Сасовой. - М.: Вентана-Граф, 2008.
2. Л Леонтьев, А. В. Технология: учеб. пособие для уч-ся 8 кл. ОУ / А. В. Леонтьев, В. С. Ка​пустин, И. А. Сасова; под  ред. И. А. Сасовой. - М.: Вентана-Граф, 2008.

3. Леонтьев, А. В. Технология: тетрадь творческих работ / А. В. Леонтьев, В. С. Капустин, И. А. Сасова; под ред. И. А. Сасовой. - М.: Вентана-Граф, 2008.
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